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Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse

La Région

Occitanie

Pyrénées - Mediterranée

DE TOULOUSE
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Salade au chévre chaud
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Saucisse grillée -5

Poisson beurre blanc
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Chou fleur tomate basilic
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Tomate mimosa
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Poisson sauce tartare
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Boulettes sauce provencale
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Poélée brocolis
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Beignet chocolat noisette
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Tomate vinaigrette
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Filet de colin en marinade
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Rillettes de porc
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Sainte Maure de Touraine
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Du pain occitan est proposé tous les jours aux éléves.

La Directrice de la Cuisine Centrale

Amandine LAMPIN

La Proviseure du lycée des Arénes

Nathalie BOUVIER
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